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Empresa adherida al PLA DE COL+LABORACIO PER A LA MILLORA DE LA COMPOSICIO DELS ALIMENTS | BEGUDES | ALTRES MESURES 2020. D'acord amb el Relal Decret 1021 /2022_ |a nostra empresa oongela el peix que es consumira cru o poc fet, excepte que provingui
daquicultura amb certificat d'abséncia d'anisakis. En cas d'al-lérgies o intolerancies, segons lestipulat al Reial Decret 126/2015, a la cuina tenim Ia 6 sobre el gut d'al-lérgens dels mends elaborats. Si necessita un menti adaptat, facins amibar el cerfificat
médic pertinent tal com disposa la Llei 17/2011 perque el nostre equip de dietistes pugui elaborar una dieta adaptada a les del
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